Bukovace mediter aneo v2 02.05.2015

* Na 1 kgbukovaa:
* 3 VZ maslinovog ulja

* 2 reznjabijelog luka
1 grartica svijezeguzmarina

* 1/2 MZpapra
", *1/2 MZ krupne morske soli

* 1 kg gljivabukovaa.
Gljive bukovace obgiSitg’; %Sajte blato, te odvojite klobuke od
stabljika.

Bukovace éto e jer se ikmnapiju vode.

US|tn|tnjavaJte tako dugo dalujete ca soli pucketaju kod sjeckanja.

Odvojite igliceruimarinaéeéniakolj@zajedno sa solipaslinovim uljemi papromstavite u sjeckalicu.
r
akom ‘'sjeckanagna zrna su krupnija od @lpie soli, te daju poseban okus.

Bukovace poslozite na papir za penje, sa gornjom
stranom klobuka prema dolje.

Prelijte svakibukovacu sa malqreljeva

Zapecite u p#nici, cca. 15 min na 200°C sa ¢nn
zrakom.






