Francuski krumpir

Za Cetri osobe:

1 kg krumira (neka bude pogodan za pecenje)

10 jaja
2 para kobasica za kuhanje(EeSnjovke,
kranjske.....)

200 g raznih domacih kobasica
150 g slanine (Speka)
3 dl slatkog vrhnja

Krumpir narezite na koloti¢e cca.0,5cm debljine, kao i tvrdo kuhana jaja. Kobasice narezite na
kolutiée (mekane samo izmrvite). Spek narezite na trakice.

U pogodnu posudu za pec€enje slazite naizmjence (po€evsi sa krumpirom) red krumpira, red jaja, red
kobasica. ZavrSite takoder sa redom krumira. ZaCina netreba jer je vec¢ sve u kobasicama i Speku.
Na vrh slozite slaninu, i zalite sa slatkim vrhnjem.

Sve skupa pecite pokriveno AL-folijom koju ste na viSe mjesta izbusili vilicom na 250°C cca 45min, i
tada otkrijte i na 200°C samo zapecite.

Dobar tek!!
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