Fritaja sa misancom

| fritaja sa miSancijom za 2 odobe

* 3-4 jaja

* 1/2 dl maslinovohg ulja

* 70 g mesnate slanine ili masnijeg prSuta
* 1/2 MZ vegete

* 1/4 MZ papra

0% * 1-2 Sake EEmiSancije

* 1 MZ $eéera

QO

° iSanciju operite te odvojite listove

1g@‘anéica.
° &jpite vodu sa zli¢icom Secera te

pofurite EElistove miSance. Pri tome

- "\‘ 1 pazite da prvo pofurite tvrde trave, a

zatim one mekse listove.

Misanciju ostavite je u vrucoj vodi,

poklopljeno sve dok ne omekani.

Dovoljne je mekana kada najtvrdu

travu mozZzete stisnuti izmedu kaziprsta

i palca.

U meduvremenu nasjecite slaninu na
trakice 1 u tavici je kratko porZite da
poéne pustati masnocu.

™ Dodajte maslinovo ulje i malo ugrijte.
k| Pazite da maslinovo ulje ne po¢ne
dimiti.

Misanciju dobro ocjedite te dodajte na
slaninu i maslinovo ulje, zaprzite da
nestane vlaga.

¥ Razmucdena jaja dodajte Speku,

“ posipajte vegetom i paprom te uz
stalno mjeSanje zapecite da jaja budu
gotova.

Fritaju sa miSancijom servirajte
odmabh dok je vruca.






