Kisela repa sa grahom i susenim meson 1901 2016

* 400 ggraha
* 800 gkisele repe

* 400 gkrumpira

* 300 g luka

* 3-4 ¢eSnja bijelog |
* 50 gsvinjske m
¢ 1 dl slatkog vrhnj
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Suho mesaoperite, tdbuncekskuhajte posebno jer je i
najveti. Kuhani, suseni dimljeni svinjski buncek
& ® narezite na komade. Stavite na toplo.
& Rebricaskuhajte zajedno sa ostalim sastojcima jer ne

& treba vide od 30 minuta.




Ako radite sasuhim grahom, namgite ga véer prije te skuhajte. Ja radim sa grahom iz korezkoji je ve
kuhan.

|Op. al Ja uzimangrah iz konzervejer tako skréaujem vrijeme pripremedta mi je najbitnije svaki puta je
grah isto kuhan.

PokuSavao sam sulmamoéeni grah kuhati u ekspres loncu, ali nikad mi nije uspio.

Nekad je nakon 20 min bio raskuhan, nekad jo$ &adisi od toga kakav sam suhi grah kupiop. a|

Probajte vodu (neka je bude 2-2,5 I) u kojoj stedtibuncek da nije pre slana, buéiwda je i repa slana, ako
je pre slana dolijte dio svijeZe vode. U tu vodtimalodajte rasjgeni krumpir, lovorovo liée, kiselu repute
suharebrica.

Prokuhajte selektivno, Sto ztiaa svaki sastojak izvadite kada je meka&abricamatreba viSe nego

Krumpiru
U posudi ostavite samo kuhakiselu repu. Repaje kuhana kada je mozZete skoro zdrobiti idmprstiju.
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Na masti iliulju porzite crveni luk, te kad je luk sta odajte kroz presu protisnuteSnjak
Poprzite kratko da bijeli luk zamirisi. /’
Kuhani krumpirprotisnite kroz presu ili ga z% u fini pifileez mlijeka ili ostalih dodataka) te dodajte ustiami
e

Sve skupa dodajte dodajtekiselu repu zaj grahom te prokuhajte jos 10 min.
te, a ako vakirnselarepa nije dosta kisela dodajte Zlicu ¢hbg

Ako je kisela repanedovoljno slana d
alkoholnog octa
|Savijet] Pripazite da kuSate kisgl ad jerepa ohlaiena, jer se u suprotnom moze dogoditi da je

prekiselite octoml/Savijet] é ¢

* Samo ako radite sa z@m. Ja ne stavljam agm8lo rde stavim viSe pire krupira. Tako lgsela repa
lakSe probavljiva. Maknite Sa Stednjaka.

|Op. a| Svakako pr varijantu repe sa grahom u kajkraju, prije nego maknete sa Stednjaka, umjeSajte
slatko vrhnje!/Op. al

Vratite narezani buncek i rebric&iselu repu sa grahomte poklopljeno ostavite barem 2 sata prije
konzumacje da se okusi prozmu. Meni je najboljegpgaho sljedéi dan.







