Kolac¢ od sira

* Za tijesto:

* 190 g glatko brasno

* 100 g Secera

» 50 g margarina/putra

* 1 jaje

+ 1i pol MZ praska za peciva

» Za nadijev:

* 400 g svijezeg sira (masnog, ne posni)

* 125 g Secera

» 50 g margarina/putra

* 2 jaja

* 300 ml mljijeka

* 4 VZ ulja

* 1 paket Vanil SeCera

» 375 g mandarina (iz limenke, ne bacajte tekucinu ako Ce te poslje
raditi glazuru)

* 1 Tortengus(za glazuru, ja sam radila bez njega)

Sastojke za tijesto dobro izmjeSajte.

Izradite jedno ljepljivo tijesto.

< 1 za pecenje uzmite plitki kalup sa poviSenim rubom.
. Namatzite ga margarinom i posipajte braSnom.

Posto je tijesto ljepljivo, pritisnite ga u kalup sa
nabrasnjenim rukama.

Pazite da rubovi tijesta, budu prevuceni preko ruba kalupa
za pecenje.



Za nadijev zamjeSajte svijezi sir,5ecCer,jaja i ulje.
Na kraju u smjesu dodajte mlijeko i mandarine.
Smjesa je prilicno mekana, tj. tekuca.

Nadijev prelite po pripremljenom tijestu u kalupu. Pecite
u prethodno na 190°C zagrijanoj pecnici, cca.60min.

Zelite li glazuru, priéekaijte da se kolag ohladi, te od 250ml soka od mandarina(koj g pocetku
sacuvali), te jednog paketiCa glazure za torte, pripremite glazuru kojom ¢éete preli‘ kol?é od sira.
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