Lisnato tijesto sa Sumskim vo¢em

* 150 g Sumskog voca * ili
viSanja

* 1 MZ $ecera

* 20 g pekmeza od viSnje

* 250g lisnatog tijesta

Promjesajte Sumsko voce,
Secer 1 pekmez od viSanaja
lagano sa §to manje pritiska.

Maline, kupine, borovnice,
ribizl

Lisnato tijesto u roli ng'ite i izrolajte da se otpusti

na sobnu temperaturu
~y Izrezite ga rfa 2 ka komada po duzini. Svaki

%N.
isnatog tijesta rasporedite smjesu

Prekrijte sve sa lisnatim tijestom i dobro zavinite sa
svih strana. Zarezite oprezno, na 4 mjesta, samo gornji
sloj lisnatog tijesta do nadjeva.

Polozite sve na papir za pecenje i u penici ugrijanoj
na 180°C pecite 20 minuta.

Servirajte mlako ili hladno, po Zelji posipano Secerom
u prahu.



