Ljesnjak kuglice sa marmeladom

* 100g putra
* 509 Secera
» 1509 glatkog brasna

’/ * 1 zutanjak

Brasno isipajte na radnu povrsinu, te u sredinu dodajte
Zutanjak, i Secer.

Putar narezite na listi¢e, te sve dobro promjesaijte, te
umijesite tijesto.
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Iz tijesta napravite rolicu promjera 3cm.

L—— , Rolicu podjelite u dva dijela, te ih umotajte u PVC foliju
AT | 1 ' ' ] istavite u hladnjak 30min.

Iz rola izrezite 1 cm debele $nite.

Svaki komad rukama zarolajte u kuglicu.
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* 40g ljesnjaka

» 30g Secera

* 1 bjelanjak

* marmelada od marelice

Cjele leSnjake stavite u krpu te ih sa batom istucite da dobijete grube
komadice, te ih pomjesajte sa SeCerom

Svaku kuglicu uronite u bjelanjak, te uvaljajte u smjesu leSnjaka i S3eCera
PosloZite na papir za pe€enje, te sa pogodnim predmetom(npr.
naprsnjak za Sivanje) napravite utor na svakoj kuglici.
Marmeladu stavite u Spricu i ispunite utore na kuglicama.

Pecite 10-15 minuta na 200°C ili na 180°C sa vru¢im zrakom.
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