Mljecna pletenica

Sastojci :

» 300 g PSeni¢nog ostrog brasna tip 400
» 200 g PSeni¢nog glatkog brasna tip 550
+ 1 vrecica suhog instant kvasca

* 2 jaja

* sol

* 50 g maslaca

* 50 g Secera

1+ vre€ica Vanilin Secera

2+ 200 ml mlijeka

* limunova korica

Za premazivanje:
* 1 bjelance

* Priprema:

1. Brasno dobro pomijeSajte s kvascem, dodajte Secer, vanilin Secer, rastopljeni maslac, razmucéena
jaja, malo soli i naribanu limunovu koricu.

Malo promijeSajte pa toplim mlijekom umijesite glatko tijesto. Prekrijte ga kuhinjskom krpom i ostavite
na toplom mjestu neka se dize.

2. Dignuto tijesto lagano premijesite i razdijelite na dva dijela, i to jedan komad od 1/3 tijesta, a drugi
od 2/3 tijesta.

Oba komada oblikujte duguljasto, svaki zareZzite po duljini gotovo do vrha na tri dijela i ispletite dvije
pletenice jednako dugacke.

3. UZu pletenicu polozite na Siru, ostavite jo$ kratko rasti, premazite bjelancem, pospite Secerom.
Pecite oko 50 minuta na temperaturi od 180°C.

* Posluzivanje
Mlije€nu pletenicu mozete posluZiti za uskrdnji doru€ak sa Sunkom, kuhanim jajima i mladim lukom.

» Savjet
U tijesto moZete umijeSati grozdice ili kandirano voce.
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