Paradajz sos

Za dvije osobe:

450 ml pasiranih raj¢ica(paradajza)
Uzmite cijele rajcice iz konzerve, te ih izpirirajte
1 EL vegete
1 TL meda
1,5 TL paste od rajCica

Masnoca
2 DL juhe

My S, T o I

Na malo otopljene masnoce(ne ulja) kratko preprzimo med i pastu od paradajza. Koli¢inu meda
prilagoditi kiselosti paradajza

-

-

Dodaijte pasirane paradajze i juhu ( mora je biti jer ¢e te sos srvirati uz kunano meso), ako nema onda 74 kocke
za juhu promjesati sa 2 DL tople vode. Dodajte vegetu i promjeSajte. Sve skupa kuhajte poklopljeno uz
povremeno mijeSanje(sos moze lako zagorit kad ga mjesate maknite ga sa vatre jer prska) na laganoj vatri kuhajte
dok sos ne postane gust.

Dobar tek!!
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