PecCene jabuke punjene orasima

* 1 VZ smedeg $ecera
* 5 VZ tucenih oraha
* 1 VZ ruma

+ 1 MZ cimeta

» 2 jabuke neke kiselije sorte npr. boskopp,
summertred ili granny smith

Jabuke ogulite, odrezite ih pri vrhu, te oprezno izdubite, pazivsi da ne probijete dno.

Orahe zdrobite, tako da ih cjele zamotate u krpu 1 istucete nekim teskim predmetom, recimo valjkom za tijesto
ili tavicom.

Oguljene i izdubljene jabuke uvaljajte u Secer.

Smedi SeCer(moze i bjeli) pomjesajte sa cimetom i tu¢enim orasima, te tom smjesom napunite jabuke.

Izvana poSkropite sa rumom, te stavite u pecnicu na 200°C cca. 20-25 min.

Jabuke su pecene kada ih mozete lagano probosti ¢ackalicom.

Umjesto oraha mozete uzeti i bademe, lesnjake ili kombinirajte, vazno je da ih ne meljete nego istucete jer tako
najbolje puste eteri¢na ulja.
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