Klasi¢ne paenice | Blage rostilike | Kobasice za [te24.11.2017

Klasicne domae pe&enice od svinjskog srednje grubo mljevenog mesaneamom slatkom dimljenom (moze i
obicna) paprikom i ostalim Zaima.

Jednostavna klasik penica sa zanima koje ima u svakom doréiastvu: Klasik rostiljka sa decentno
pikantnom aromom dimljene paprike.

Po kilogramuklasik rostiljka, pe éenica

* 30% pleéka svinjska
» 20% carsko meso (krto)

* 40% carsko mesq sno)
* 10% obrazina I zrnati Spek
* 1,8 % soli

* 0,1% bijeli ) | papar
jeveni papar
vena ljuta paprika

: jena slatka mljevena paprika
cesnjak granula
-S%g dene mineralne

"
Priprema klx&baroétiljke, pecenice



Mljevenje: Zatinjeno svinjsko pléku
meso meljemo 2 x na 6-8 mm Sajbu
MjeSanje; Mljeveno svinjsko meso i
mineralnu vodu mjeSati 15 min u
mjesalici, ili duplo na ruke
Crevo: Puniti u janjée crevo original
24/26 ili 26-28 mm
Duljina: 20cm
Petenje: Na rostilju na ugljenu, tavici na
malo ulja/masti
. Opaska Di epaprike ima za kupiti

» kod dobr ih trgovaca&aima.
Umjes @ene paprike mozete uzeti
onu o@. visno o kvaliteti paprike
g y mjegu mozete povti ili smanjiti.

R % paprika kad se dgepostaje

gowka, zato ne pretjerujte.






