Pile¢a salata ala pingvin

» 200 g majoneze

» 200 dl kiselog vrhnja

1 MZ senfa

» 300 g kuhane ili pgne piletine
* 100 g svijezeg k

» 150 g graska

» 70 g mrkve

* 100 g kise tavaca

* 1 MZ sgli
«1/2 E%p?a ili tucane ljute paprike
. Q

etinu (nije bitno jer kuhana ili gena) koja

A ;[QV se mora dobro ohladiti, najbolje prekatno

usitnite u sjeckalici da dobijete samo mrvice.

V4 Obavezno radite sa oldienom i odstajalom
‘bd piletinom jer je inde neete mai dobro
\ usitniti.
: ) Za piletu salatu moZete upotrijebiti i ostatke

piletine od dana prije.

Napravitemajonezu prema ovomeeceptu
Kupus nasjecite na Sto tanje rezance duzine polatkvu naribajte, a grasSak skuhajte.
Kisele krastavce nasjeckajte na Sto manje kockice.



PromjesSajte piletinu, kupus, mrkvu,

ostatak senfa, graSak i krastavce da se

sve méusobno prozme. Na kraju u

pile¢u salatu umjeSajte majonezu i

kisel vrhnje.

ljutom tucanom paprikom.

Ostavite je na hladnom par sati.

=W Pilecu salatu servirajte hladnu, ali

B | punjenu u ugrijano, najbolje u tosteru,
" lepiniji.

" Pile¢u salatu moZete i kratko prije

. serviranja staviti 10-tak minuta u led.

Umje @t ne moZete uzeti tunu iz
konzerve, te po istom receptu spremiti
S

. a sdlatu ala pingvin.
Moja pileca salata je dobra, ali nema bolje pike salate od one koju u 5 sati ujutg, je dobimdgska, sav masan od "vise"
majoneze, pojedes ljuljajuse na visokom stolcu direktno pred izlogom Pingxggjei spremaju jos jednu "putnu”dmlu. Ovaj
recept posvé@ljem svima koji su radili/rade u Pingvinu u Tes|ineG i oni i amo jeli. Ja sam osobno taystavio manji
auto, ali zato stalno nosim sa sobom barem 10usjgomena. Oko stguka,, ..







