Pizzete - Picete

Za cca 20 komada:

15 dag kobasice

20 dag kuhane Sunke

15 dag suSene slanine

300 g ribanog sira(gauda)

200 ml pasiranih raj€ica

Po 100 g brokole, mladog luka, tikvice, paprike

Tjesto za pizzu samo stavite 1/3 viSe germe

http://moja-kuhinja.com/viewtopic.php?t=343

razvucite malo tanje 3-4 mm.

Sa naprimjer jednom Salicom promjera 10tak cm. izrezite
krugove.

Ostatk tijesta skupite i ponovno razvaljajte valjkom.

~ Preporucujem napocetku u tijesto staviti za 1/3 vise germe, da
tjesto ima joS snage nakon toliko valjanja da se digne

Krugove polozite na papirom za pecenje pokriven pleh.




Sa Zlicom namatzite na sve tanak sloj rajcice.

Sastojke slazite tako, da oni koji se trebaju najduze pedi
budu na vrhu, obratite takoder paznju da oni koji ispustaju
viSe soka budu iznad onih koji su suhlji. Time e i oni biti
soéniji.

Izboru sastojaka granica je samo Vasa masta.

Sir ne smije biti na vrhu nego povrce.
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