Putar keks

| * 125g SeCera u prahu

* 250g omeksanog putra

» 2 7utanjka

* 375g glatkog braSna

* 1/2 MZ soli

* narbana korica od 1/2 limuna

Umjesajte mikserom 1 Zzutanjak, Secer u prahu, omeksani putar i sol u kremastu, pj asu.

Dodajte brasno koje ste prosijali kroz sito, te rukom izradite glatko tijesto.

Od tijesta za putar kekese formirajte kuglu koju omotanu u najlon ostavite 2 s t@h adnom, da se tijesto
odmori.

Kuglu tijesta za putar kekse podjelite na pola te svaku polovicu razvaljajte na pobrasnjenoj plohi na debljinu
od 3mm.

Sa razli¢itim formama izrezite komadice iz tijesta.

Ovo je izvanredna prilika da zajedno sa vasim najmladima izradite kola¢ za bozi¢ne blagdane ili da na
djecijem rodendanu nekako smisleno zaposlite djecu.

Redajte izrezane komadice tijesta za putar kekse na pleh za pecenje na kojeg ste stavili papir za pecenje.
Pecnicu ugrijte na 200°C.

Prije nego stavite kekse u pecnicu premazite ih sa razmucenim Zumanjcem.

Pecite u pecnici na srednjoj polici 6-8 minuta.






