Putar sa finim travama

400 g rastopljenog
margarina/putra

1 EL senfa

1 TL kadulja

1 TL ruZzmarin

1 TL majcina dusica
1 TL mazuran

1 TL estragon

1 TL vlasac

Y2 TL drobljenog
svjezeg bijelog luka
1 TL curry praha

Putar rastopite, ali nemojte da bude prevruc,
najbolje u mikrovalno;j.

U putar umjeSaijte frisko smrvljene suSene zacine,
Umijesto friSko mrvljenih mozete Koristiti upola
maniju koli€inu ve¢ gotovog praha.

Dobro promjesajte, pogotovo da se senf rastopi.
Stavite sve u posudu sa vodom i promjeSajte, ¢im

se pocne zgusnjavat dobro promjesajte da zaéini ne
padnu na dno nego se dobro rasporede.

Ovakav putar se dobro ¢uva u hladnjaku.

Koristite ga kao namaz na kruh kojeg kratko poprzite
u Stednjaku, kao dodatak kuhanoj riZi, pire krumpiru.

Posebno pase namzan na tek pecenoj, jos vrucoj
naravnoj Snicli.(Obi¢an Snicel samo soljen i papren i
na naglo przen)
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